
 

11. Woche von 9. März bis 13. März 2026 | Menüplan Kindereinrichtungen

Montag
09.03.2026

Dienstag
10.03.2026

Mittwoch
11.03.2026

Donnerstag
12.03.2026

Freitag
13.03.2026

Klare Gemüsesuppe
mit Sternderl

Gelbe Paprikacreme-
suppe

Rindsuppe
mit Backerbsen

Lauchsuppe Klare Gemüsesuppe
mit DinkelnockerlSuppe

 
 A,C,F,L A,F,G,L,O A,C,F,G,L A,F,G,L A,C,F,G,L

KÄSE-SPÄTZLE mit
Röstzwiebel und Gurkensalat

HÖRNCHEN mit
Putenschinken-Lauchsauce,
Salat, Parmesan

TOPFEN- TASCHERL
mit Vanillesauce

GEBRATENE
HÜHNERKEULE mit Gemüse,
Butterreis, Kräuterbutter

GEBACKENER FISCH
mit Erdäpfelsalat,
Schnittlauch-Dip

Hauptspeise

 
 A,C,F,G,L,O A,C,F,G,L,M,O A,C,G G,M,O A,C,D,F,G,L,M,O

Obst Fruchtmus Apfel Himbeere Milch Milchschnittenkuchen ObstNachtisch
 
 G A,C,F,G
Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung:
A) glutenhaltiges Getreide, B) Krebstiere, C) Ei, D) Fisch, E) Erdnuss, F) Soja, G) Milch od. Laktose, H) Schalenfrüchte, L) Sellerie, M) Senf, N) Sesam, O) Sulfite, P) Lupinen, R) Weichtiere
Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind. Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Speisen können neben den
gekennzeichneten Stoffen Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche verwendet werden.

MENÜPLAN

Wir wünschen guten Appetit!
SENIORENZENTRUM ST. GEORG BERGHEIM

Furtmühlstraße 2, 5101 Bergheim
Tel. +43 662 459606

Menüplanänderung, Druck- und Satzfehler vorbehalten "Wir sind ausgezeichnet - als Gesunde Küche - mit der Grünen Gabel von AVOS". Ein Gütesiegel für bedarfsgerechte Verpflegung.


